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a)

c)

ARTICOLO 1

Definizioni

Nel presente regolamento si intende per:

"legge' la legge 30 maggio 1989 n. 224 , modificata dall'articolo 61
della legge 19 febbraio 1992 n. 142;

"organismo  abilitato" il consorzio volontario di  produttori
riconosciuto dai Ministeri dell'industria del commercio e
dell'artigianato, dell'agricoltura e delle. foreste e della sanita ai
sensi dell'articolo 8 della legge, per lo svolgimento dello vigilanza
e dei controlli per l'applicazione delle disposizioni contenuﬁé nella

legge e nel presente regolamento;

"produzione tutelata" il "salame di Varzi' recante il contrassegno di

cui all'articolo 6,comma 1 della legge




ARTICOLO 2

Origine delle carni suine

1. Le carni suine destinate alla produzione del '"salame di Varzi®
devono provenire da suini allevati e macellati nei territori delle

Regioni Piemonte, Lombardia ed Emilia Romagna.

2. L'organismo abilitato, entro sessanta giorni dalla data di
pubblicazione del presente decreto, propone per 1l'approvazione al
Ministero dell'industria, del commercio e dell'artigianato lo schema
delle prescizioni produttive previa consultazione delle organizzazioni

professionali agricole pilt rappresentative sul pianoc nazionale.




ARTICOLO 3

Adempimenti degli allevatori

1. Gli allevatori che intendono allevare suini da destinare a::

[\

produzione del Salame di Varzi devono tenere appositi registri nei qua::
sono riportati 1 movimenti di entrata e di wuscita dei suini cor
l'indicazione dell'allevamento di provenienza e della destinazione ad

altri allevatori o macellatori.’

2. Per essere compresi nel circuito della produzione tutelata gii

allevatori devono essere preventivamente riconosciuti e codificas:

Q.

all'organismo abilitato.

3. A tale fine, gli allevatori 1lnteressati presentano richise
rganismo abilitato che ne dispone la codif:i:cazicne = fornisce il

o
modello di dichiarazione di cui al comma 7.

4, Le modalitd di codificazione e di applicazicne dei timbri di - .:
=1 prese e

nte articclo sono stabilite dall'orcanisme abilitzto

S, I suini 1in entrata ed in uscita devono essere singolarments

identificati in conformitd a quanto previsto dalle vigent:

1n materia di polizia veterinaria.

o. Turante 11 periode di finissaggio 1 suirn: devond essere o lm2nizs
zon mangime composto dalle seguenti materie prime: farina di nzis 40%

farinz 4i orzo 10-2%%, crusca 10-15% con eventuale aggiunta 41 zzl:

rineruli a2 farina di scia nel limite massimo del  15%.

7. All'atto della spedizione dei suinl presso 1. muctellators

I'ullcuatore deve riizsciare una dichiarazione attestants 1l mIsLETTL

(¥
3]

Ile disposizieoni di cul alla legge e al presente regelamento nond

2,
48

il'articolo 14 del decreto del Presidente della Repubblica 27 gennaio

1992 n.118.



ARTICOLO 4

Adempimenti dei macellatori

1. Le carni suine . destinate alla oroduzione di" Salame
di Varzi''devono essere ottenute in macelli e laboratori di sezionamen-

ro riconosciuti idonei ai sensi delle vigenti norme in méteria-

2. Le carni suine, conformi alle prescrizioni d: cui all'articolo

2 della legge al momentc della immissione nello stabilimento di

lavorazione, devono essere accompagnate da una dichiarazione rilasciat

dal macello dalla gquale risulti:

a) la zona di provenienza dei suini;

5) 1'assenza di qualsiasi trattamento di conservazione e di congela-
zione delle carni macellate; 7

¢) 1l destinatario delle carni macellate;

d) i1 rispetto del disposto dell'articolo 2, comma 1, lettera c¢)

della legge.

3. La dichiarazione del macellatore di cui al comma 2 deve essere

comple‘ata da quella dell'allevatore di cui. all'articolo

3, comma 7.

.



ARTICOLO 5

Spese

1. L'organismo abilitate stabilisce le tariffe relative alle singole
prestazioni di competenza, commisurate al costo dei servizi resti agli
allevatori ed ai macellatori e le comunica ai Ministeri dell'industria
del commercio e dell'artigianato, dell'agricoltura e delle foreste e

della sanita.



ARTICOLO 6

Riconoscimento dell'impresa produttrice

i [l -roduttore deve essere 1scrit:d alla Jsmera di commercio. industr:s

artiglanatg € aqucoltura di Pavia ed essere riconosciute

dall'organismo soilitato previo accercamento Z21 requisity previsctl dal scc

cessivo articolo 8.

2. Per ottenere :l1 riconoscimento previsto dal orecedente comma gli intereg

<o

sat1 devono presentare domanda da cui Cisulti:
- 13 denominazione e la sede della ci::tta proguttirice;

la sede dello stabililimento o degi: stabiiinenti per 1 quali .i1ene ricnie

sto l'asttestato ¢i idoneita:

- la descrizione cel locali e degli :mpianti.

3. L'organismo zbilitato. all'attc cel riconoscimento provveae all'att-:ou
zione del numero igertificativo del oroduttore. numero cne figurera sul <on-

trassegno del prodotto.

4, L'crganmismo zpilitato da comunicszione ae: provvedimentl Gi 2UtOr12Zz&Ezis-
ne e di rzvoca alla Camera di commerc:o industria artigianato e zgricoltura g

Pavia.

S. Questa proviece alla formazione =4 alla £2nuta dell'elenco <el soQ@ett:

abilitat: alla proouzione tutelata.

6. L'crganismo sorlitato stabilisce le tzr:ffe relative alle singole coera-

z1on1 di coempetenza commicurate al costo dei servizi resi e le -comunica =21 M1
nistro del 'industria,conmercio,artigianato ed al Ministri dell'agricoltura e

e delle foreste e della sanita.



Articolo 7
Revoca del riconoscimento

-

1. In caso di provvedimento negativo o di revoca o annullamento del rico-
noscimento, il sigillo apposto sui salami & asportato a cura ed a spese del

produttore, alla presenza d1 un incaricato dell'organismo abilitato.



Articolo 8
Idoneita degli stabilimenti

1. Ogni stabilimento,per essere considerato idoneo alla produzione del
salame di Varzi.ceve essere in possesso delle autorizzazioni igienico-sa
nitarie - prescritte dalle ~orme vigenti ed essere ricono -

sciuto dall'ecrganismo abilitato.



Articolo 9
Registro del produttore

1. I1 produttore deve tenere, per ogni stabilimento, un apposito
registro suddiviso in fogli mensili. Tutte le registrazioni devono
essere effettuate entro i termini prescritti dall'articeclo 12 nella
parte mensile del registro corrispondente al mese e,all'annd indicati

nel sigillo.

2. Il registro deve distintamente indicare:

a) il numero d'ordine progressivo e la data della registrazione;

b) il numero dei salami con l'indicazione della data di apposizione del
sigillo e del numero del macello di proveniénza delle carni;

¢) il numero dei salami sui quali viene annullato il sigillo;

d) il numero dei salami muniti del contrassegno.

3. Nel registro sono <comunque annotati 1 provvedimenti degli
incaricati dell'organismo abilitato che sono oggetto di contestazione da
parte della ditta produttrice. Tali annotazioni devono recare a fianco

la firma degli interessati e la data.

4. Gli incaricati della vigilanza devono registrare, su apposita parte
del registro, la data di ogni visita allo stabilimento e le irregolarita

-

eventualmente accertate.

5. Il registro, a spese del produttore interessato & fornito e
vidimato in ciascun foglio dell'organismo abilitato.

6. Il produttore deve conservare in distinte cartelle i documenti di
cui all'articolo 4 e le copie dei verbali redatti dagli incaricati

dell'organismo abilitato.



ARTICOLO 10

Miscela di salagione

1. La miscela di salagione di cui all'articolo 3, comma 7 della legge &
~costituita da:

a) sale marino: 25 g/kg;

b) sodio nitrato: massimo 0,25 g/kg oppure
sodio nitrito: massimo 0,15 g/kg, oppure miscelati nella
dose massima di: 0,25 g/kg;

¢) pepe nero in grano: 2 g/kg;

d) infuso di aglio e vino rosso filtrato: 10 ml/kg

2. Il "salame di Varzi" di pezzatura inferiore a 500 g, deve essere

stagionato almeno 30 giorni.



ARTICOLO 11
Sigillo

1. Un incaricato dell'organismo abilitato prende visione della
documentazicne di cui all'articolo 4 e controlla il corretto svolgimento

delle operazioni,

2. A cura del produttore, 1 salami, subito dopo 1l'insaccatura, devono
essere muniti di un sigillo, su cul deve figurare la data di

preparazione e il nome del produttore,

3. Il sigillo deve essere conforme alle caratteristiche prescritte al -

l'allegato 1 del presente .regolamento.



ARTICOLO 12

Verbalizzazione delle operazioni

1. L'incaricatoc dell'organismo abilitatc. ad avvenuta operazione, Zeve

redigere per cgni partita apposito verbale contenente le seguenti inai-

cazioni:

1) gli estrem: cel certificato del macellatore di cui all' articolo 4,comma

2) la data o1 croduzione:

3) 11 numerc di salami sul quali & stato apposto :l 'sigillo;.

2 il verca:.2 ° redatto .1n duplice copia di cul una €& conservata dal

<.

titolare cel.s stabilimento di lavorazione e una dall'organismo abil:itato.

3.1 salami oggetto di contestazione . sono custoditi,con la
necessaria cautela per impediré la loro sostituzione o comunque la
loro manomissione, dal Consorzic ovvero dal prbduttore, previo
affidamente da parte del Consorzie che fissa le modalitd della

custodia che il produttore & tenuto ad osservare scotto la propria

responsabilita.
4. 1l orocuttore puo far inserire a .ercale sue eventuali controdedu-
zioni in merito all'operato degli incaricat:i dell'organismo abilitato

e chiedere, gntro 1l termine c¢i tre gicrnl,un NuOvo esame Lecnico con
l'intervente -2ila Stazione Sperimentaie oer 1'industria delle conserve

alimentary d. Parma,‘con facoit3d di nominare un proprio consulente.

Restano comungue salvi 1 rimedi glurisoizionali previsti dalle norme

vigentl.

5. Qualora dal nuovo esame,effettuato ai sensi del comma precedente,

i salami oggetto di contestazicne risultine conformi alle mormeche:ne re—

golanc la produzione tutelata,le operazioni di verifica si intendono

positivamente concluse.




Articolo 13

Apposizione del contrassegno e verbalizzazione dell‘operazione

1. Compietato 1l oeriodo minimo di stagionatura su istanza del
;roduitore interessato , cli incaricati dell' orga- .
nismo abiiitato presenziano all'apposizione del contrassegno previsto dal-

l'articolo 6 della legge, accertando preliminarmente l'esistenza de: sequen

t1 requisiti:

a; compimento del periodo di stagionatura prescrritc dall'articolo S della

legge, previu esame del registri di cul all'articolo 9 del presente regolamento;

n) conformit3d delle modalita di lavorazione alle norme del presente reqola-

mento; -

c; esistenza delle altre caratteristiche merceologiche prescritte calis leoge.

2 Le caratteristiche organolettiche sono valutate nel loro insieme,con possi

bilitd di operare una compensazione solo per lievissime deficienze.

3 L'incaricato dell'organismo abilitato & tenuto a compilare. :n duplice

S e

copia di cul una as consegnare al produttore. apposito verbale da cu:i deve

ci1sultare:

a; 1]l numero dei salami presentati per l’'apposizione del contrassegno:

51 la data dell'inizio della stagionatura?

c: la data di apposizione del contrassegno e 11 numero dei salami sul quai:

2SS0 \ lene apposto:

d' 1l numero deir sslami oggetto di contestazione, -perché non rispondenti
ai requisiti prescritti per la produzione tutelata.

3.1 salami oggetto di contestazicne scono custediti,con  la

necessaria cautela per impedire la loro sostituzicne o comunque la

lore manomissione, dal Censorzio ovvero dal produttore, previo

affidamento da parte del Conscrzio che fissa le modalita della

custodia che il produttore & tenute ad osservare sotto la propria

responsabilita.



Seque Articolo = 13

. ['l proguttore. 21 quale ceve essere consegnata una copia del verbaie,
sub far inserire nei verbale stesso le sue eventuall osservaziont in mer:’s
slle operazicni e cniedere, entro 1l termine di tre giorni. un NUOvo esame
tecnico con |'intervento dells Stazione Soerlmencale per |'industria gell=
conserve alimentar: olyParma. con facoita di nominare un proprio consulente.
Restano comungue saivl 1 rimedi giurisgizionali previstl dalle norme vigent:.
6i [ salami 1nidone1 alla produzione tutelata sono privati del sigillo ap-
posto all'inizio della lavorazione. Tale asportazione viene eseguita subito
nel caso 1n cui non v1 slano contestazionl. ovvero sia trascorso il termine

srevisto dal precegente comma senza che venga richiesto 1l riesame, o gualora

c¢al nuovo esame 1 salami risultino inidonel alla produzione tutelata.

7. L'operazione ci annullamento e compiuta a cura del produttore.

o}
—
b
[
|w]
kil
{ @

senza dell’':incaricato dell'organismo abilitato.

2. Le oberszionl 31 apposizione del contrassegno o di annullamento del sigilloe
devono essere annotate nell'apposito regilstro con le modalita stabilite gal-

l'articolo 9.

3, | salami1 cne non nanno le caratteristicne prescritte oer 1l salame  2:

Yarzi, purcne 1done: all’'alimentazione umana, C-CSSONO essere DO30L 1N vendlls

senza alcun riferimento alla produz:one tutelaia.


file:///erbale

ARTICOLO 14
Etichettatura

1. Sulle etichette, sugli involucri, sugli imballaggi e simili del
prodotto tutelato deve essere apposta la dicitura "Salame di Varzi
seguita dalle parole "denominazione di origine protetta” o "DOP" o

HDOC” R

2. E' vietato 1l'uso di qualificati, accrescitivi, diminituvi,

variazioni della denominazione di origine tutelata.

3. La produzione non tutelata non deve contenere sul prodotto, su
involucri, imballaggi, etichette o simili, indicazioni che, in qualsiasi
modo, siano suscettibili di trarre in inganno il consumatore sul'origine -

del salame.

4. Si applicano le disposizioni previste dal decreto legislativo 27

gennaio 1992 n.109



ARTICOLO 15

Caratteristiche del contrassegno

' 114 . .
1. I1 salame di Varzi non pud essere posto in vendita se non riporta

il contrassegno di cui al comma 1 dell'articclo 6 della legge.

2. I1 contrassegno - deve possedere le caratteristiche previste

all'allegato 2.



Articolo 18

Consorzi incaricati della vigilanza

1.. L'incarico di vigilanza viene affidato con decreto del Ministro
dell'industria del commercio e dell'artigianato d'intesa con il Ministro

della sanitd e con il Ministro dell'agricoltura e delle foreste.

2. Lo statuto del consorzio & approvato dal Ministro dell'industria
del commercio e dell'artigianato di concerto c¢on i Ministri
dell'agricoltura e delle foreste e della sanita. Esso deve prevedere i
seguenti organi: assemblea, presidente, vice presidente, consiglio di
amministrazione, comitato esecutivo e collegio sindacale. Le modifiche

dello statuto sono preventivamente approvate con la medesima procedura.

3. Del consiglio di amministrazione fanno parte tre membri nominati
delle organizzazioni professionali agricole piu rappresentative sul

e

piano nazionale.

4. Il consiglio di amministrazione & validamente costituito con
l'accettazione dei soli membri elettivi, nelle more delle nomine dei

membri di cui al comma 4, che rimangono in carica fino alla data della

loro sostituzione.

5. I membri del consiglio di amministrazione di cui al comma¥4 sono

scelti tra persone qualificate ed estranee alle strutture amministrative

delle organizzazioni interessate.



ARTIODLO 17

Assunzione dell'incarico di vigilanza

L'assunzione dell‘incarico di vigilanza deve essere avanzata in
triplice copia dal legale rappresentante del consorzio volontario presso al
Ministro dell' industria, del commercio e dell'artigianato,

corredata dai seguent) documentl:

a) elenco degli associati, unito ad una dichiarazione del
legale rappresentante  attestante la sussistenza de1

requisitl di cui all'articolo 8, comma 1, lettera f) della legge;

b) Copia autentica dell'atto costitutivo e dello statuto del

consorzlo;

c) Relazione sull'organizzazione tecnica ed amministrativa del
consorzio e sui mezzi finanziari di cul puw disporre per

| 'espletamento deir compiti di vigilanza.




ARTICOLO 18

Svolgimento dell'incarico di vigilanza

1. Il consorzio incaricato della vigilanza Iin qualita di organismo
abilitato deve trasmettere ai Ministeri dell'industria del commercio e
dell'artigianato, dell'agricoltura e delle foreste e della sanita una
relazione annuale sull'attivitd svolta in esecuzione dell'incarico, i
bilanci approvati - corredati dalle relazioni del consiglio di
amminisfrazione e dal collegio sindacale - nonché copia delle delibere
adottate e delle direttive emanate, in applicazione del presente regela-

mento.



ARTICOLO 19

Personale di vigilanza

Il personale 1incaricato della vigilanza pud svolgere 1spezion:
ed indagini e richiedere l'esibizione di ogni documentazione
ritenuta utile, nonche® ottenere copia della stessa anche al
fine della rilevazione degli ilieciti anndnistrativi e penal:i;
pud accedere liberamente presso gli allevatori, 1 macellator:
ed i produttori, nonche presso i fornitori di materiali,
prodottl e servizi rientrantl nel circuito della produzione
tutelata e, in genere, ovunque si producano o si distribuiscano

a qualsiasi titolo per il consumo, o Si smercino, prosciutti.

Degli accertamenti ispettivi e peritali relativi alle
viclazioni della legge e del presente regolamento & redatto

apposito verbale a cura degli agenti incaricati; nel caso che 1

fatti accertati siano oggetto di sanzioni amministrative, gli

agenti incaricati - specificano a verbale la descrizione del

fatto che potra essere oggetto di addebiti.

. L'applicazione delle sanzionl amministrative & avviata nelle

forme previste dalla legge e dal presente regolamento,
dall'organismo abilitato.

Nella ipotesi di accertamento di fatti costituentl reato, deve
essere data notizia all'autoritd giudiziaria competente.

. Gli organi di vigilanza e di controllo diversi dall'organismo

abilitato, qualora accertino violazioni della legge e del
presente regolamento, 1inviano immediatamente per 1'ulteriore
sequito il rapporto all' ‘rganismo ‘bilitato, con la prova delle

esequite contestazioni.



ARTICOLO 20

Adempimenti ministeriali

1. Indipendentemente dalla sentenza penale di condanna e
dall'applicazione di sanzioni amministrative per le violazioni alla
legge e comungue, nei casi previsti dagli articoli ‘9, 10 e 11 della
stessa, l'organismo abilitato pud richiedere al Ministro dell'industria
del commercio e dell'artigianato 1'emissione di un provvedimento che
privi il produttore colpevole del diritto ad apporre il contrassegno e

il sigillo di cui all'articolo 6 della legge.

2. La richiesta deve essere accompagnata dalla documentazione
giustificativa degli addebiti mossi e dalle eventuali controdeduzioni

inviate dal contravventore.

3. I1 Ministro dell'industria del commercio e dell'artigianato
sussistendo la vioclazione, determina il periodo di applicazione del
provvedimento e ne da comunicazione all'organismo abilitato il quale

notifica il provvedimento alla parte interessata per l'esecuzione.

4. Delle decisioni adottate ai sensi dei commi precedenti & data

comunicazione ai Ministeri della sanitd e dell'agricoltura e foreste.



ARTICOLO 21

Adempimenti degli UU,PP.I.C.A.

1. Ltufficio Provinciale dell'industria del commercio e

O

dell'artigianate competente per territoric per 1l'irrogazione delle
sanzieni amministrative riceve la comunicazicne dell'eorganisme abilitate
accompagnata dalle eventuali controdeduzioni fermulate dal
contravventore; 1'Ufficic predetto esamina i documenti inviati e, dopo
aver determinate la natura della sanzicne, provvede alla notifica a
mezzc raccomandata con avvisd di ricevimento. Qualora la sanzicne abbia

natura pecuniaria, il contravventore pud effettuare, entro 60 giorni

dalla contestaziocne, il pagamento in misura ridotta nei modi previsti

P

dall'articole 16 della legge 24 novembre 1981, n.683, e ne da

comunicazicne all'eorganismo abilitate.



1.

ARTICOLO 22
Riconoscimento della qualifica di [spettore

L'espletamento dei compiti di vigilanza affidat:i al consorzio &
svolto da ispettori cuil & riconosciuta la qualifica di agente
di polizia giudiziaria, ai sensi dell'articolo 57 del Codice di
procedura penalé, dopo che sia stata loro attribuita dal
Prefetto di Pavia la qualifica di guardia particolare, ai sensi
degli articoli 133 e 138 del R.D. 18 giugno 1931 n. 773 e del

relativo regolamento.

L'organismo abiliato emana 1l regolamento organico del
personale di- vigilanza e di quello comunque addetto alle

operazioni previste dalla legge e da. presente regolamento.

Il personale decade dalla qualifica di agente di polizia

giudiziaria e di guardia particolare per estinzione del

‘rapporto di lavoro.

11 personale incaricato di svolgere 1 compiti di vigilanza deve
essere munito di un documento di riconoscimento rilasciato
dall'organismo abilitato o da . altra amministrazione pubblica,
da esibire ogni volta che s1 procede ad una operazione di

controllo.



ARTICOLO 23

Tutela e conservazione dei registri,delle certificazioni e dei verbali

1. I registri previsti per 1l'applicazione del presente regolamento
sono forniti e vidimati in ciascun foglio dall'organismo abilitato a
richiesta e spese delle ditte interessate e devono essere conservati
almeno fino al 31 dicembre del 3° aﬁno successivo a quello nel quale &
stata effettuata 1l'ultima registrazione. Le registrazioni delle
operazioni sono eseguite senza abrasioni a spazi in bianco, entro il

giorno successivo a quello cui esse si riferiscono.

2. Un esemplare deila dichiarazione di cui all'art. dei verbali
redatti dagli incaricati dell'organismo abilitate e di -ogni altro
documento prescritto deve essere conservato in fasciceli annuali, almeno
fino al 31 dicembre del 3° anno successivo a quello nel quale & stata

rilasciata la dichiarazione o redatto il verbale o il documento.




ARTICOLO 21

Entrata in vigore

1. I1 presente regolamento entra in vigore 60 giorni dopo la sua
pubblicazione sulla Gazzetta ufficiale della Repubblica italiana, ad
eccezione degli articoli 16 e 17 che entrano in vigore il giorno
successivo alla pubblicazione sulla Gazzetta ufficiale della Repubblica

italiana.

Ilbpresente decreto, munito del sigillo dello Stato, sard inserito nella
Raccolta ufficiale degli atti della Repubblica italiana. E' fatto

obbligo a chiungque spetti di osservarlo e di farlo osservare,

Roma,

IL MINISTRO DELL'INDUSTRIA DEL COMMERCIO
E DELL'ARTIGIANATO

IL MINISTRO DELL'AGRICOLTURA
E DELLE FORESTE

IL MINISTRO DELLA SANITA!




ALLEGATO 1

SIGILLO

Deve essere apposte al salame alla fine delle operazioni di
insaccagione, prima - della stagionatura., Deve avere le seguenti
caratteristiche:

a) costituito in alluminio di colore possibilmente giallo oro;
b) chiusura non manomissibile;
¢) stampato con le seguenti diciture:
1) simbolo S
2) SALAME DI VARZI (PV) - DOC o DOP
3) prodotto da: (nome e numero della Ditta produttrice iscritta al
registro dei prodotti del Salame di Varzi);
4) la data di produzione che coincide con l'inizio della stagionatura

(giorno/mese/anno).

2 caLAME B vARzL (Pv)
-AoE

AJCDEF
GHILM NG

N®
87&»/;»

N
‘f’é 3/u ___ NOME DELLA NITTR
DATA DI PROBV2IONE




ALLEGATO 2

CONTRASSEGNO

Viene apposto al salame alla fine della stagionatura e comunque

prima di essere immesso sul mercato.

Esso riporta:
1) logo del Consorzio di tutela dal "salame di Varzi"

2) la numerazione progressiva.
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. . t
' ¢) abbattuti ¢ perfettamente dissanguaii prots:
4 del sal Vi singolo produttore o comungue nelia zona Jdi produsi
354 1330 3 ¥ R A
cnominaziene di origive del salame & Vard, | g0 «mz!m e di Varzi» previa una sosta di zlmeno dod

: Y ¢ e
d(h:m wiore deila 7oma di prochmmxc e c'xr‘st‘c-n‘,hd;e t.! ore ¢ teputi complatamerte a dig L."O

prede d')ho.

Art, 3. ,
La Cu"ﬂL‘ld doi deputatied :I Sm ato delia Repubblica
“hanno approvato:

izéoni pr ()/’u'm 2

Il «Salame di'Vdr?i» deve essere prodotte in ’-

IL PRESIDENTE LLA REPUBBLICA alic disposizioni dei commi seguepti.
¥
PromuiGa ) : 2. T tagli-di carne che po%ono essere impicgatl seno:
spalla, coscia, lonza,” fiictto, coppa epportunameants

. . A
Iy soguente lowes: .

.| snervala, pdnr‘ct{:) i convenientemente maendati, i

Capo { prima qgualita, 1l £ra3s0 da impi

: ‘ ucllor del puanciaie. dall: atad

L DY ORIGINE, DELEA CORRISPONDENTE ? (}lﬁ )d‘ guan !'““ f" i te;tzia @ s

Y G 1 A
EILLE CARXTIERISTICHE MURCEO- | % 0, con esclusione delf'uso di o
. comungque conservati,

‘ 3. La resa in pasta di sabwne si deve aeirare sul 28

‘ : par cento del peso dellanimale vivo, non tsando ooy

. Art. 1L ’ pancetie; sul .>S 40 per cento seosi usa da totantg dul
Denominazione del prodoito elencati al comma 2.

4. 1l rapporto di carns/grasso presents ne

deve essere per ogni 100 dnk)"rx ami di carns mv;m

40-45 chilogrammi (30 33 per cmto) di grasso clencato af

comma 2.

. 5. Lagrana deﬂa carne ¢ del arasso costituenti a pasta
Bnlio di Preqola“; Cecima, Fortunago, | di salame deve corrispondere all'impiego di uno stampo
Godiasco mcomco Montesegale, Ponte Nizza, Rocca | con fori da 12 millimetri. .
Suselia, Romagnese, Sama M: mz‘lent'l Staffora, Val di PRI :

Nizza, -Valvcrc.z. Varzi e Zavattarello, tutti facenti parte 6. Il budello da impicgarsi pe or linsaceato deve essers & 5
della Comunita montana n. | - Oltrepd.Pavese - con maiale ed il prodotto ottenuto, opportv‘nmm“u v W:Lm)./ z
Fescl R di Boreo Priola. Boreor: deve essere legato con spago a magha fitta. _
esclusione dei comuni di Borgo Priolo, Borgoratto
Mormorclo. Montalto Pavese e Ruino.

i.:\.l’;:('mf.

I. La denominazione «Salume di Varzin & riservata al

lﬂma ]a cui ﬁqn di nrmhumno dalla SCCltd (’Jk ct\;m

7. La miscela di salagione deve essere costituita da: sak
2. Le caratteristiche organolettiche e merceologich marino, sodio, nitrato ¢fo sodio nitrito per quanto
L At Sanoietie. OBICNC | aonsentito, pepe nero solo in grani, m.uso di aglio ¢ vino
dipendono ‘da particolari metodi della tecnica di
: - S s . - | rosso filtrato.
produzione e dalle condizioni proprie dell’ambiente di

produzione.
) 1
' Art. 4.
/ ' x Art 7 Asciugatura e stagionatura |
P:Lsuz ioni relative alle carni utilizzate 1. L’asciugatura e la stagionatura devono avvenire in

1l «<S.1Lu - di Varzi» deve gssere prodotto con c.1rm logali copveni.entemc‘nte aerati, ""“»999"3‘“‘?? am‘s atu-
) 5 re ¢ tecniche; infunzione-dele caratteristiche ¢limatiche ¢
f xc>&hs. pm\em nti, da. suini: . deiPorientament “periodo minimo di stagionatura
i itari gvali icui | varia in funzione della pezzatura del prodotto.

Art. §.

Caialteristiche mpréc’();’ogi('/iv

1. Sono caratteristiche mercee !o:tch del «Sulame di
Varzin; .

@) 1a pezzatura che presznta le seguenti distinzioni:

Varzin, o da alre mm n
, di_suini;

b) che. dopoil pmodo di finissaggio, alimentati cioé

negli ultimi tre mesi seguendo la pratica tradizionale, | . 1} Sulame di Varzi - Filzetta; phso da chilegrammi
abbizno raggiunto un peso vivo minimo di chilogram- | 0,5 a chilogrammi 0,7 - Periodo mm mo di stazionatura

mi 150; - . 45 giorni;

— 3 -



" -controlli, verifiche, esami, e ]
lavorate, sia dei metodi di produzione, sxa‘del prodo oin’
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- 2) Salame di .‘;Varyi - Filzettone: peso da
chilogrammi 0,7 a chilogrammi '1 - Periodo mm:mo di

' staglonatura 60 giorni;

' 3) Salame di Varzi - Sottocrespone a budecllo
semplice: peso da chilogrammi | a. chllogrammx 2 -
" Periodo minimo di stagionatura 120 giorni;

4) Salame di Varzi - Cucito a budello doppio: peso
da chilogrammi 1 a chilogrammi 2 e pit - Periodo minimo
di stagionatura 180 giorni;

b) la tenerezza ed il colore rosso vivo al taglio;

c¢) l'impasto che deve risultare compatto e la
prcaenza della parte grassa, perfettamente bianca, in
giusta proporzione; 5

d} il sapore dolce e delicato, ldroma fragrante e
caratteristico, strettamente condxzzonato al lungo periodo
di stagionatura.

'

- Capo II'
DEL CONTROLLO DELLA PRODUZIONE

1

Art. 6.
Contrassegno e sigillo
.1 «Salame di- Varzi» deve essere immesso in

commercio provvisto del particolare contrassegno atto a
garantire permanentemente 'origine e I'identificazione

del prodotto.

2. I salami, subito dopo [insaccatura, durante la
legatura prima dell’asciugatura, devono essere muniti di

_sigillo atto a garantire la loro corrispondenza a quanto

previsto dalla -presente legge. -
. L
L Art. 7.
Obblzgo di assoggettamento a controllo
1. Lei imprese produttrici del «Salame di Varzx» — per
quanto attiene a tale specxf ica‘produzione — sono tenute

a consentire ispezioni ai locali di lavorazione nonché
ia_delle carni da lavorare o

stagionatura, sia in ordine a £
documentazione necessaria_atta a dlmostrare che la
provenienza, le modalita e la durata di lavorazione dei

salami’'cdrrispondano ai l'equltl prescritti dalla presente -

legge.

2. Ai sensi della presente legge si mtende per
produttore I'impresa che compia tutte le operazioni di
lavorazione del «Salame di Varzi», e sia autorizzata
secondo le vigenti leggi sanitarie:

- Capo I
i VIGILANZA E CONSORZI VOLONTARI

"~ Art. 8.

Norme di esecuzione

1. Con decreto del Presidente della Repubblica su
proposta del Ministro dell’industria, del commercio e
dellartigianato, di concerto con il Ministro della sanitd

i

e con il Ministro dell’agricoltura e delle foreste — sen-

tita la regione Lombardia —'sono definite le norme. per
Pesecuzione ‘della, presente leoge concerrcm: in parti-
colare: o t '
_ a) le modalit ¢ le fasi di preparazione del «Salame
di Varzi» sulla base degli usi tradizionali, lcalmente e
costantemente osservati nel tempo, in forza dei quali il |
«Salame di Varzi» garantisce le propric carattenstlche

qualitative;

bj le modalita per‘ la tenuta dei registri e della
documentazione di cui all’articolo 7;

¢) la costituzione del contrdssegno di cui all’arti-
colo 6; ,

d} gli organismi per la vigilanza;

e) isistemi di controllo della produzione del salame
e deﬂ’applfcazione del sigillo e del contrassegno atti a
garantire il ‘rispetto delle disposizioni contenute ne!!a
presente legge;

f) le modalita per la costituzione di un consorzio
volontario tra i produttori al quale spetta I'uso el
marchio ¢ la sua gestione nonché P'incarico .di vigilare
sulla produzxone e sul commercio del «Salame dr Varzi».

Tale consorzio dovra:

1) comprendere tra i propri soci almeno il 50 per
cento dei produttori operanti nella zona delimitata
dall’articolo 1, i quali lavorino non meno del 50 per cento -
della produzione accertata nell’ultimo anno;

2) essere retto da uno statuto che consenta
I'immissione nel consorzio a parité di diritti di qualsiasi
produttore che abbia i propn stabilimenti ndlla zoma di
cui all'articolo 1 ed operi ai sensi della presente legge;

'3) offrire la necessaria garanzia orgamzza.nva e
finanziaria per un’efficace attuazione dei compiti di
vigilanza. Eventuali modificazioni allo statuto del
consorzio sono preventivamente approvate con atto del

1 Ministro dell’industria, del commercio e dell'artigianato, '

di concerto con il Ministro della sanita e con il Ministro’
dell’agricoltura e dellé foreste. 11 controllo sul finanzia--
mento del consorzio s$tesso spetta, per quanto di
competenza, ai su richiamati Ministri.

Capo IV '

DisposIZIONT CONTRO LE FRODI
E LA SLEALE ‘CONCORRENZA

Art. 9.
Sanzioni a tutela dell’originalita del prodotto

1. La produzione e la commercializzazione sotto la
denominazione di cui allarticolo 1 di salami i quali non
abbiano i requisiti € le caratteristiche, prescritti dalla
presente legge sono puniti a norma delle vigenti leggi
contro le frodi. A norma delle medesime leggi sono

i
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* raltresi puniti I'uso della predetta denominazione accom-

- dicembre 1988 ¢ approvato il 21 dicembre 1988

pagnata da qualificativi di qualsiasi genere che costitui-
scano deformazioni della denominazione stessa nonché
I'uso dx indicazioni atte a trarre in inganno Pacquirente.
o rt. 10. ' .
Sanzioni relative al sigillo ¢ al contrassegno

1. La contraffazione, 'alterazione e I'uso illecito dci
sigilli e dei contrassegni di cui al precedente articolo 6
vengono puniti come previsto dal precedente articola 9.

I .
Art, 11,
Sun..ume relativa ai controlli e alla documentazione

1. Qualsiasi impedimento all'effettuazione delle verifi-
che di cui al precedente articolo 7 e la tenuta di una falsa
documentazione sono puniti con una multa da due a
cinque milioni di lire.

Art. 12,

Eni'rala in vigore

1. La pres:..me legge entra in vigore sei mesi dopo la sua

Apubbhcazxone ‘nella Ga::etm Ufficiale.

- La'presente legge, ‘munita del sigillo dello Stato, sard
inserita nella Raccolta ufficiale degli atti normativi della
Repubblica italiana. E fatto obbligo a chiunque spetti di

osservar!a e 'di farla ‘osservare come legge dello Stato.

Data a xR_o'ma, addi 30 maggio 1989

" COSSIGA

- De. Mita, Presidente del
: , , Consiglio dei Ministri

Visto, # Guardusigitli: VassatLt

'

: o
i LAVORI'PREPARATORI
Cumera det” deprsani (atto n. 690): |, -
" Presentato dall'on. CaMpAGNOLI i) 9 luglio 1987.

, Assegnato alla X111 commissione {Agricoltura), in sede referente,
I'l'1 marzo 1988, con pareri delle commissioni 11, X e XIIL

Esaminato dalla XIIT -commissione, in sede referente, I'11 e 12
m'ngxo 1988;2 ¢ 15 giugno 1988; 20 luglio 1988 ¢ 25 novembre 1988.

Assegnato nuovamente alla X111 commissione, in sede legislativa, il
20 dicembre 1988,

Esaminato dafla X1 commissione, in sede legislativa, il 20

Senato della Rvpubblim (atto n 1327):
Assegnato alla 9* commissione (-\gnmhura) in sede deliberante, il
6 febbraio 1989, con pareri delle commissioni 2%, 10* e 124

Esaminato dalla 9* commissione i $ aprile 1989 e ar~rovato il
9 maggio 1989,

89G0283

DECRETO DEL PRF'\IDFNTF DFL[A REPUBBLICA
.26 aprile 1988.

Modificazioni
Ferrara,

allo statato  dell"Universita dcgﬁ studi  di

IL PRESIDENTE DELLA REPUBBLICA

Visto lo statuto dell'Universita degli studi di Ferrara,
approvato con decreto del Presidente della Repubblica
18 aprile 1951, n. 964, ¢ successive modificazioni ¢d
integrazioni; o A

Visto il testo unico'delle leggi sull'istruzione superiore,
approvato con regio decreto 31 agosto 1933, n.

Visto il regio decreto-legge 20 giugno 1935, n. 3071
convertito nella legge 2 gennaio 1936, n. 73;

Visto il regio decreto 30 settcmbre 1938. n. [652
e successive modificazioni;

Vista la legge 11 aprile 1953, n. 312;

Visto il decreto del Presidente della
It luglio 1980, n. 382; ‘

Visto il decreto del Presidente della ,chubbiica
10 marzo 1982, n. 162; !

Viste le proposte di ‘modifica dello statuto formulaxe
dalle autoritda accademiche dell'Universita anzidetta:

Riconosciuta la particolare necessitd di approvare le
nuove modifiche proposte, in deroga al termine triennale
di cui all'ultimo comma dell'art. 17 del testo unico
31 agosto 1933, n. 1592, per i motivi esposti nclle
deliberazioni degli organi accademici dell’ Universita degli
studi di Ferrara e convalidati'dal Consiglio universitario

nazionale nel suo parere; U
Udito il parcre del Consiglio umversnvxo nazionale;

Sulla proposta del Ministro della pubblica istruzionc;

Repubblica

i !

Decreta:

Lo statuto dell’Universita ' degli studi di Ferrara,
approvato ¢ modificato con i decreti indicati nelle
premesse, ¢ ulteriormente modificato come appresso:

. i

Articolo unico

1597

&

Dopo P'art. 308, sono aggiunti i seguenti articoli e -

intitolazione relativi allistituzione del centro di documen-

tazione ¢ studi sulle Comunita europee:
[}

F \(OLTA DI GIURISPRUDENZA

Centro di documentaz ione e studi sulle C omunita europce '

Art. 309. — Il centro di documentazione e studi sulle
Comunitad europee si propone di; !

a) diffondere la conoscenza deglh interessi comuni

agli Stati ¢ ai popoli curopei e la ricerca di strumenti

idonei al persegulmento degli interessi medesimi;

b) favorire la preparazxone e laggiornamento di
esperti di problemi europei’ nei settori giuridico-
amministrativo, economico e politico e, piu in generale,
Pacquisizione di una prospettiva europea da parte degli
operatori dei sctlori medesimi;
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